
SUCCEDE A
CASCINA PAPA MORA

Aggiornamenti, suggerimenti, ricette, notizie

Ed eccoci a Cellarinia, la festa più bella della primavera, domenica 28 maggio.

Noi di cascina Papa Mora facciamo tutte parte  del Fritto Mistico e della Proloco, due gruppi di persone innamorate del
nostro paese, che per buona parte dell'anno lavorano all'organizzazione della mostra mercato. La prima edizione della
festa risale al 2016, quando si pensò di dedicare un evento a Maria Luisa Sotti, nostra cittadina onoraria, grande studiosa
di erbe aromatiche e officinali  a livello europeo. Noi che l'abbiamo conosciuta la ricordiamo come una donna dalla
tempra d'acciaio, e qualunque cosa sia stata scritta su di lei e da lei dimostra la sua competenza e la sua forte personalità.
La signora Sotti fece in tempo a participare alla prima edizione prima di lasciarci.

Ogni anno la ricordiamo con una festa che inizia alle dieci e finisce al tramonto, ricca di bancarelle di piante aromatiche,
piante officinali e ceramiche, l'altro cuore della manifestazione. Ogni anno sviluppiamo un nuovo tema. nel 2023
parleremo di canapa, e lo faremo con l' associazione Assocanapa che porterà prodotti e relatori per raccontarci di una
pianta straordinaria, ricca di utilizzi (dalla carta, ai tessuti, alla bioedilizia, all'energia) e di benefici in campo medico,
cosmetico, nutrizionale. Un prodotto tutto da riscoprire, soprattutto da quando si cercano fonti energetiche rinnovabili.

Domenica ci sarà da girovagare tra le bancarelle, scegliere qualcosa di bello o di buono da portare a casa, pensando
anche al proprio giardino o al balcone; si potranno assaggiare i piatti a base di erbe aromatiche preparati dalla Proloco e i
gelati aromatici che stiamo mantecando a Cascina Papa Mora. La festa prevede due momenti aperitivo (aromatico,
naturalmente), e la musica diffusa tutto il giorno per il paese. Noi di Papa Mora ci siamo tutte. Se volete saperne di più,
qui trovate il volantino della festa. Vi aspettiamo!!!
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PER MOTIVI CHE NON VI STIAMO A

SPIEGARE CI MANCA UN'AUTO, E

DOBBIAMO FARE LA MARMELLATA DI

FRAGOLE. QUINDI NIENTE CONSEGNE

NEANCHE QUESTA SETTIMANA. 

PORTATE PAZIENZA!!!

IL NOSTRO RISTORANTE È APERTO

SABATO E DOMENICA PER PRANZO, E 

 DA MARTEDÌ A SABATO PER LA CENA.

http://www.cascinapapamora.it/backoffice/uploaded_files/post/allegati/Cellariania-2023.pdf

