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La Polenta come una volta

Si cominciava con il latte freddo
quando la polenta era ancora bollente.

Poi  si faceva la conca per il burro di malga e il parmigiano.
Poi arrivavano il gorgonzola, la tuma e il tomino.
Poi venivano i "putagin", ricchi di carne e funghi.
Da ultima, la mostarda  di uva chiudeva la cena. 

Ecco il nostro menù:
Polenta, latte freddo, burro e formaggi

Tegamini di polenta e bagna 'd por
Polenta e funghi

Polenta e putagin 'd Gesù Crist
Polenta e bocconcini di cinghiale

Polenta fritta
Flan di polenta e mostarda di uva fragola
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